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Méllerdaller:
Produzenten

Regept tuny BIO-HAFF BALTES

GEESSEKEIS QUICHE

Den Deeg (1 Packung Blieder- oder Mierfdeeg) an der Taarteform
ausbreeden. Ram (125 ml), Geessefréschkéis (180 g,
pikant), geriwwene Geesseschnéttkéis (75 g), 3 Eeér, geriwwen
Zitrouneschuel (1 TL) a Moschtert (2 TL) verquirlen a mat Salz,

Peffer a Meskotnoss wierzen. DTomaten (15 his 20 Tomates
Cerises) an de Rucola wdschen. D'Eeérméschung op dem Deeg verdeelen.
Duerno d'Tomate verdeelen.

D'Quiche bei 160-190 ° ca. 30 - 40 Minutte baken. D'Quiche nom Bake mat
Rucola beleeén.
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Européischer Landwirtschaftsfonds
LE GOUVERNEMENT fir die Entwicklung des
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG
Ministére de I'Agriculture, de la Viticulture landlichen Raumes: Hier investiert
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et dubeveloppement rura Europa in die landlichen Gebiete.
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